
Lava Stone Grill
D R Y  A G E D  R I B  E Y E  3 0 0 g € 52,00
Pommes Fr i tes  /  Knoblauchbrot  /  Kräuterbutter  /  Cockta i lsauce
French f r ies  /  gar l ic  bread /  herb  butter  /  cockta i l  sauce

C H I L I  C O N  C A R N E                 € 21,50
mit  ofenfr ischem Baguette
with  oven-f resh baguette

G E M I S C H T E R  B L A T T S A L A T
M I X E D  S A L A D  B O W L € 9,80

Ovenpotatoes
„Make your  choice“

Sauerrahm /  Speckwürfe l  /  Kar toffe ln  /  Voger lsa lat  /  Kürb is -
kernöl

€ 24,50

Sour  cream /  bacon cubes /  potatoes /  lamb‘s  let tuce /  pump-
k in  seed o i l

R inderst re i fen /  Papr ikastre i fen /  Mais  /  Jungzwiebel  /  Voger l -
sa lat

€ 27,50

Beef  st r ips  /  papr ika  st r ips  /  sweetcorn  /  spr ing onion /  lamb‘s 
let tuce

C H E E S E C A K E  „ S A N  S E B A S T I A N “ € 14,00
mit  cremigem Kern  – wi th  a  creamy center

M A N C H E G O € 15,50
Schafkäse aus La Mancha /  Orangensenf  /  Brot
Sheep‘s  cheese f rom La Mancha /  Orange mustard  /  Bread

C H U R R O S €13,50
Gebackenes Spr i tzgebäck Schokosauce /  Z imt
Iber ian  choux pastry  chocolate  sauce /  c innamon

Dessert

Unsere  Mitarbei ter : innen informieren S ie  gerne über 
Al lergene und Zutaten in  unseren Produkten.

Our  employees wi l l  be  happy to  inform you about 
a l lergens and ingredients  in  our  products.

i

Hot Stone
Auf  e inem 300 Grad Cels ius  he ißen 
Lavaste in  gr i l len  S ie  Ihr  F le isch 
am Tisch genauso,  wie  S ie  es  am 
l iebsten möchten. 

On a  300 degree Cels ius  lava 
stone ,  gr i l l  your  meat  at  the 
table  just  the  way you l ike  i t 
best .  

E N T R E C Ô T E  G A L L E G O  2 5 0 g € 42,00 
Kräuterbutter  /  Cockta i lsauce /  F leur  de  Sel
herb  butter  /  cockta i l  sauce /  F leur  de  Sel

B L A C K  A N G U S  R I N D E R F I L E T  2 0 0 g €46,00 
Kräuterbutter  /  Cockta i lsauce
herb butter  /  cockta i l  sauce

B E I L A G E N

Ofenkar toffe l  mit  Sauerrahm –  Baked potato  wi th  sour  cream € 10,50

Knoblauchbrot  –  gar l ic  bread € 9,50

Pommes Fr i tes  – French f r ies € 7,00

P A T A T A S  B R A V A S  € 8,80
Fr i t t ier te  Kar toffe ln  mit  p ikanter  Salsa
Deep-f r ied  potatoes wi th  spicy  sa lsa

P I M I E N T O S  D E  P A D R O N  € 8,80
Papr ika  mit  Meersalz  und Ol ivenöl
Papr ika  wi th  sea sal t  and o l ive  o i l

A L I  O L I  /  P A N  /  A C E I T U N A S  € 12,50
Aiol i  /  Brot  /  Ol iven –  A io l i  /  bread /  o l ives 

G E B A C K E N E  G A M B A S /  B A K E D  G A M B A S € 17,50
mit  Trüffe lmayo
with  t ruff le  mayonnaise

G A M B A S  A L  A J I L L O € 17,90
in Ol ivenöl  gebratene Garnelen mit  Knoblauch und Chi l i 
in  o l ive  o i l  roasted gambas wi th  gar l ic  and chi l i 

J A M O N  R E S E R V A  B A T A L L E € 9,90
24 Monate  gere i f t  –  Aged for  24 months

C R O Q U E T A S  D E  J A M O N € 10,00
Spanische Kroketten mit  Pata  Negra 
Spanish croquettes  wi th  Pata  Negra

C H O R I Z O € 10,50
Bratwurst  vom Iber ico Schwein  – sausage of  Iber ico pork

T A P A S  S H A R I N G  P L A T E € 59,00
ab 3  Personen – f rom 3 people

Tapas

H E R Z H A F T E S  K Ä S E F O N D U E 
C H E E S E  F O N D U E 

€ 48,00
p.P.

Bergkäse ,  Emmentaler,  Gruyere
Frühkar toffe ln  /  Baguette  /  K i rschwasser  /  Serrano Schin -
ken /  S i lberzwiebel 
potatoes /  baguette  /  cherry  water  /  prosciut to  /  onions

The Flame
The F lame br ingt  gr i l len  auf  e in  ganz 
neues Niveau.  Der  Spieß wird  am 
Tisch gegr i l l t ,  ohne Rauch und 
geruchsneutra l .

The F lame takes barbecuing to  a 
whole  new level .  The spi t  is  gr i l led 
at  the  table ,  wi thout  smoke and 
odor  neutra l .

Y E L L O W  F I N  T U N A  1 8 0 g € 43,00 
Glasnudelsalat  /  Kor iander  /  Wasabi  /  Ter iyak i -Sauce /  roter 
Ingwer
Glass noodle  sa lad /  cor iander  /  wasabi  /  ter iyak i  sauce /  red 
g inger

B L A C K  A N G U S  R I N D E R F I L E T  2 0 0 g €52,00 

Pommes Fr i tes  /  Knoblauchbrot  /  Kräuterbutter  /  Cockta i lsauce
French f r ies  /  gar l ic  bread /  herb  butter  /  cockta i l  sauce



Unsere  Mitarbei ter : innen informieren S ie  gerne über 
Al lergene und Zutaten in  unseren Produkten.

Our  employees wi l l  be  happy to  inform you about 
a l lergens and ingredients  in  our  products.

i

0,2  Orangensaft  –  orange ju ice € 5,50
0,2  Apfe lsaft  –  apple  ju ice € 5,50
0,3  B io  Apfe lsaft  natur t rüb g`spr i tz t
     b io  apple  ju ice  wi th  soda

€ 6,00

F L A S C H E N  L I M O  |  S O D A  B O T T L E S
Coca Cola € 6,50
Coca Cola  Zero € 6,50
Almdudler € 6,50
Mezo Mix € 6,50
Red Bul l € 8,00
Tonic € 7,00
Bit ter  Lemon € 7,00

Säfte und Limo
Juices und Soda

0,33 Minera l € 6,00
0,75 Minera l € 9,00

Almdudler
Mezo Mix
Red Bul l
Tonic
Bi t ter  Lemon

Kaffee € 4,50
Espresso € 4,00
Doppel ter  Espresso € 6,80
Tee € 6,50

Warme Getränke
Warm Drinks

Tom´s Spr i tzer  weiß € 6,50
Aperol  Spr i tz € 15,00
Mar t in i  B ianco– Dry -  Rosso 4cl € 9,00
Campar i   4c l € 7,50
Gl .  Prosecco € 8,00

Aperitif 

Ramazzott i  2c l € 7,00
Fernet  Menta  2cl € 6,00
Jägermeister  2c l € 6,00

Digestif

Havanna 7  Jahre  – 7  years  4c l € 13,50
Hendr icks Gin  4c l € 14,50
Bombay 4cl € 11,00
Absolut  Vodka 4cl € 10,00
Jameson 4cl € 10,50
Jack Danie ls  4c l € 11,00

Spirituosen 
€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00

Remy Mar t in  2c l € 13,00
Asbach 2cl € 7,00 

Cognac und Brände
Cognac and brandies

Mari l le -Pr inz  2c l € 5,50
Wil l iams-Pr inz  2c l € 5,50
Grappa 2cl € 7,50

Schnäpse

Bai leys  4c l € 9,00
Amaretto  4c l € 9,00
Sambucca 2cl € 7,00

Liköre – liquors

Prosecco Spumante € 50
Moet  Chandon € 138
Moet  Chandon Rosé € 155
Laurent  Perr ier  Brut € 138
Laurent  Perr ier  Rosé € 175

Sekt und Champagner
Sparkling wine and champagne

€ 138
€ 175
€ 138
€ 175€ 175

€ 155
€ 138
€ 175

€ 138
€ 155
€ 138
€ 175

€ 155
€ 138
€ 175

Mohren Bier € 6,50
Mohren Radler  Z i t rone natur t rüb € 6,80

E R D I N G E R  W E I Z E N € 6,80
Hefe hel l

Bier - Beer 0 , 3 3 l


